
Οι επισκέπτες έχουν τη δυνατότητα να απολαύσουν μια 
ξενάγηση στο Μουσείο Οίνου που εκτείνεται σε 1.500 τ.μ. και 
δύο επίπεδα και να γνωρίσουν τα διάφορα στάδια καλλιέργειας 
της αμπέλου και παραγωγής του κρασιού, των αποσταγμάτων 
και του βαλσαμικού ξυδιού. Επιπλέον θα περιηγηθούν στις ειδικά 
διαμορφωμένες κάβες παλαίωσης, όπως και στο χώρο όπου 
ωριμάζουν οι magnum φιάλες (1,5 & 3 lt) που είναι ζωγραφισμένες 
στο χέρι. Ακόμα θα δουν τους φελλούς και το δέντρο από το 
οποίο παράγονται, όπως και μια από τις πλουσιότερες συλλογές 
από ανοιχτήρια από όλο τον κόσμο.
Για μια ολοκληρωμένη οινοτουριστική εμπειρία επιλέξτε μια από 
τις εμπειρίες γευσιγνωσίας. Οι επισκέπτες θα εξοικειωθούν με 
τη δοκιμή του κρασιού, θα αναζητήσουν τα πλούσια αρώματά 
του και θα γνωρίσουν τους ιδανικούς συνδυασμούς με φαγητό 
για μια αξέχαστη εμπειρία.

Εμπειρίες Γευσιγνωσίας 

…ΓΙΑ ΜΊΑ ΓΕΥΣΤΙΚΉ ΕΜΠΕΙΡΊΑ ΠΟΥ ΘΑ ΣΑΣ ΜΕΊΝΕΙ 
ΑΞΈΧΑΣΤΗ…

Βόλτα στους Αμπελώνες, Ξενάγηση στο Μουσείο 
Οίνου και  Γευσιγνωσία (~180’)
Εξερευνήστε τους αμπελώνες μας στο Καπανδρίτι και μάθετε 
το σημαντικό ρόλο που έχει το μικροκλίμα της περιοχής και η 
σύσταση του εδάφους στο κρασί.. 

Ξενάγηση στο Μουσείο Οίνου και Γευσιγνωσία (~120’)
Ζήστε ένα μαγικό ταξίδι στον κόσμο του κρασιού εξερευνώντας 
τους χώρους, τα εκθέματα και τις συλλογές του Μουσείου Οίνου 
Κώστα Λαζαρίδη. 

Γευσιγνωσίες
Γευσιγνωσία με Δύο Κρασιά κι ένα Βαλσαμικό Ξύδι (~45’)  
Συνοδεύεται με αρτοσκευάσματα και ποικιλία τυριών 

Γευσιγνωσία με Τρία Κρασιά κι ένα Βαλσαμικό Ξύδι (~60’)
Συνοδεύεται με αρτοσκευάσματα και ποικιλία τυριών 

Γευσιγνωσία με Τρία Κρασιά κι ένα Βαλσαμικό Ξύδι με 
μπουφέ (~60’)
Min 10 έως max 60 άτομα και σε περίπτωση που δε συναντάται 
το minimum επικοινωνήστε μαζί μας.

Περιήγηση 
στο Μουσείο  

Οίνου  
Κώστα  

Λαζαρίδη
(~60’)


